
喝惯了清香型、浓香型、酱香型、兼
香型白酒，谁又能想到善于“尚古”的贾
湖人，在传承古老酒文化的同时，又于常
规的白酒香型之外，创造出独一无二的原
香型美酒呢？

搭上豫酒振兴的快车，贾湖人为消费
者奉上一份厚礼：2017年年底，“贾湖东
方道”系列产品隆重面世。该产品具有独
立知识产权，属原香型白酒。酒瓶依据贾
湖遗址出土的双耳折肩壶设计，古朴又不
失时尚。其酒质、包装设计在白酒界、包
装设计界引起强烈反响。

贾湖原香型白酒，酒瓶灵感来源于远
古，美酒的味道则在传承中开创先河。其
实，细细想来这也不足为奇。在舞阳这片
9000年文化浸润的大地上，原汁原味的原
香型白酒，既是对历史的致敬，更是对原
始余味的追寻。

一瓶贾湖“东方道·问道”，真是把
9000年的历史文化都“泡”在了酒里：抿
一口，满满都是“原香”的气息；回下
味，尽是老祖宗留下的熟悉味道。

“继承古法，在传承中创新，在创新中
发展，让绵延9000年的贾湖文化世代相
传、生生不息，这是我们贾湖人的使命和
责任。”贾湖酒业集团党委副书记、总工程
师、高级酿酒师王永亮告诉记者，贾湖酒
业集团成立之后，始终坚持“至诚服务、
至高品质”的发展理念，不断优化白酒制
作技艺，提高产品质量，与高校、科研机
构强强联合建立完善的研发体系，设计并
开展一系列白酒工艺试验，解决酿酒中出
现的难题。在传统工艺的基础上，以五种
粮食为酿酒原料，有效弥补白酒用料单
一、风味单调、口感欠佳等不足，酒体显
得更加丰满。同时，自制“中温曲”“高温
曲”等糖化发酵剂，运用“四高、三多、
两长、一好”工艺，经过续糟混蒸、甑桶
蒸馏、老窖泥池、长期发酵的传统工艺生
产原酒，创造出白酒行业新香型——原香
型。

不鸣则已，一鸣惊人。贾湖原香型白
酒酒质醇厚丰满，馥郁含香，口感柔顺，
兼具浓、酱、清等多种香型白酒风味之长
而又别具一格，是中国白酒集大成者之无
上妙品，在中国美酒之林中独树一帜。

作为贾湖品牌的独有香型，近年来贾
湖原香型白酒系列产品频频斩获各类国际

奖项，成为国际国内白酒大奖“收割机”，
受到社会各界广泛关注。

“贾湖·论道”白酒是贾湖酒业十年磨
一剑的高端代表大单品。“贾湖·论道”白
酒以其“绵柔醇厚、甘甜自然、回味悠
长”等特点征服了众多专家、评委，从全
国参评酒样中脱颖而出，斩获“2020年度
中国白酒酒体设计奖”。这是对贾湖酒业集
团产品品质的又一次肯定，更是对贾湖酒
业集团科研团队能力的褒奖。这也是继贾
湖产品荣获2019年度中国酒类新品最高奖
项“青酌奖”、2020北酒所白酒金牌挑战
赛“铂金奖”、2020 （ISGC） 国际烈酒
（中国）大奖赛大金奖（榜首）、第21届比
利时布鲁塞尔国际烈性酒大赛大金奖等多
项国内外重磅大奖之后，拿到的又一重大
奖项。

2020（ISGC）国际烈酒（中国）大奖
赛汇聚了众多行业大咖、专家，大家就各
种烈酒进行品评。大赛设大金奖、金奖、
银奖三个固定奖项。大赛选取知名白酒专
家、烈性酒专家 100余人，按照酒样数
量，随机抽取适当数量的专家，对参赛酒
进行“盲品”打分，保证了大赛的专业
性、权威性、公正性。让贾湖人骄傲和自
豪的是，贾湖酒业集团旗下产品凭借窖香
浓郁、酒体丰满、绵甜净爽、回味悠长等
特点，与国内众多知名烈性酒进行了一次
巅峰对决，获得2020 （ISGC）国际烈酒
（中国）大奖赛大金奖1枚（榜首）、金奖2
枚、银奖3枚。

2021年2月，在河南省商务厅组织开
展的第七批“河南老字号”认定中，贾湖
酒业集团的“贾湖”品牌凭借悠久的历
史、传统的酿酒技艺、深厚的历史文化底
蕴和较高的品牌知名度，在众多知名品牌
中脱颖而出，被认定为“河南老字号”。

为什么贾湖酒业集团总是能创造佳
绩，成为大奖“收割机”呢？

贾湖酒业集团技术部部长、特邀国家
白酒评委、高级品酒师刘智勇认为，这与
贾湖酒业集团恪守工匠精神，用心酿好每
一瓶酒的企业文化有着密切的关系。

贾湖酒业集团传承9000年贾湖文化，
始终坚持古法纯粮酿造，严把产品质量
关，并建设万亩原粮基地，从源头上保障
了酿酒原粮的品质。在传承古法酿造技艺
的基础上，贾湖酒业集团结合现代生物技

术，不断推进技术创新，同时建立产品质
量可追溯体系，实现白酒质量安全顺向可
追踪、逆向可溯源，保障白酒质量安全。
渐渐地，贾湖酒业集团的绿色健康纯粮美
酒征服了专家和消费者。

“有志者、事竟成，破釜沉舟，百二秦
关终属楚；苦心人、天不负，卧薪尝胆，
三千越甲可吞吴。”近年来，贾湖酒业集团
持续发力，坚持科技创新，不断提升产品
品质，在传承中不断发展。目前，贾湖酒
业集团拥有三大品牌系列白酒：代表贾湖
文化的“贾湖东方道”系列白酒，是公司
的高端产品；代表中原文化的“贾湖中原
味道”系列白酒，作为特色产品布局全
省；代表漯河本土文化的“富平春”，则是
漯河及平顶山、驻马店等周边地区的商务
宴请首选。

刘智勇说，贾湖原香型白酒分为“贾
湖东方道”“贾湖中原味道”两个系列。其
中，“贾湖东方道”系列白酒又分为“问
道”和“论道”两个品种。“贾湖东方道”
系列白酒在包装上采取传统与现代相结合
的方式，既传承9000年贾湖文化，又彰显
大道至简的现代文明气息。贾湖原香型白
酒由“双料”国家级白酒评委、酿酒大师
王永亮，采用在百年酒海存放30年以上的
原酒精心酿制而成，是高端商务招待用酒
的极佳选择。贾湖原香型白酒入口瞬间均
匀扩散，使人神清气爽，口感浑厚圆润、
柔而不淡、窖香浓郁。

“中原味道”系列白酒融入了中原地区
特有的文化元素，将中原文化与白酒文化
完美融合，彰显了中原文化的深厚、大
气。对这一饱含河南文化的创意产品，河
南省政府原省长陈润儿在我市电商产业园
调研时，给予充分肯定。

“中原味道”系列白酒上市以来，以其
独特的产品文化，深受广大消费者的喜
爱。在全国糖酒会期间，“中原味道”系列
白酒作为河南白酒业特色文化产品，受到
全国客商的一致好评。

据贾湖酒业集团销售公司总经理付建
新介绍，“中原味道”系列白酒以中原地
区特色文化为标签，推出以来销量一路上
涨，好评连连。目前，“中原味道”系列
白酒已经登陆淘宝、天猫、京东、苏宁等
各大电商平台，线下销售网络涵盖河南、
河北、天津、广州、安徽、深圳等地区。

“中原味道”系列白酒销售额占贾湖酒业
集团年销售额的40%以上。这是消费者对
贾湖美酒品质的认可，更是对中原特色文
化的喜爱。

记者注意到，贾湖酒业集团三大品
牌系列白酒，既有针对高端市场的“阳
春白雪”，又有符合大众需求、亲民的

“下里巴人”，满足了不同消费者的需
求。总之，用王永亮的话说就是“不论
是贾湖还是富平春，你喝的都是绿色健
康的纯粮美酒”。

酒如其人。快速崛起的贾湖酒业集
团及其纯粮美酒，赢得了越来越多消费
者的关注，成为人们谈论的话题。然
而，与高调的高端产品相比，“不驰于空
想、不骛于虚声”的贾湖人却很低调。
他们依然秉持“不与名酒争名利，只与
名酒比质量”的企业理念，将企业的文
化、产品的品质和造酒人的真诚浓缩到
一瓶瓶酒里，用实实在在、地地道道的
产品去争取消费者的青睐，努力将企业
打造成“百年企业”。

河南酒业协会副会长兼总工程师赵书
民说：“近年来，贾湖酒业集团传承、弘扬
贾湖文化，把产品质量作为生命线，坚持
科技创新，以工匠精神打造每一瓶酒，将
高品质产品奉献给广大消费者，深耕河南
市场，以优良的品质、先进的技术、稳步
的发展，做强做大贾湖品牌，助推豫酒振
兴。”

张冠锋，男，汉族，32
岁，漯河市中医院医生，漯
河青年五四奖章获得者。

疫情防控期间，他连续5
个月奋战在抗疫最前沿，共

计采集核酸检测样本2500余
份，为抗击疫情发挥了前哨
作用。他“守好抗疫前哨”
的事迹，被《漯河日报》《大
河报》 等多家新闻媒体报
道。因此，他被评为漯河市

“十佳市民”。
多年来，他在工作岗位

上兢兢业业、认真负责，践
行着人民健康卫士的庄严承
诺。

工作之余，他热心公
益，积极参加各类志愿服务
活动。近两年，他参加助学
助困、关爱孤寡老人、关爱
留守儿童、环境保护等志愿
服务活动30余次。

因为表现突出，张冠锋
被授予“助力见义勇为爱心
使者”“漯河市优秀青年志愿
者”等荣誉称号。

团市委供稿

张冠锋：践行健康卫士承诺
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守正创新，匠心酿美酒

（上接01版）从2020年秋季学
期开始，许慎小学招收的一年
级新生全部到南校区就读。许
慎小学校本部21位优秀教师自
愿到南校区教学，使两个校区
在师资方面实现真正的融合。
这不仅解决了原来交通路小学
师资力量薄弱的问题，也解决
了许慎小学的大班额问题。

据了解，为从根本上解决
我市城区义务教育阶段学校大
班额问题，2019 年起，我市
投资 30 亿元，新建、改扩建
20 所学校。其中，临颍县 2
所，即黄龙学校、樱桃郭学
校；舞阳县2所，即舞阳县第

四实验小学、舞阳县第五实验
小学；郾城区7所，即郾城区
太白山路初级中学、郾城区太
行山路小学、郾城区嫩江路小
学、郾城中学、郾城小学、郾
城实验中学、龙湖学校；源汇
区 4 所，即源汇区嵩山路学
校、源汇区第三实验小学、源
汇区许慎小学南校区、源汇区
实验学校；召陵区2所，即召
陵区第二实验中学、召陵中
学；经济技术开发区1所，即
经济技术开发区实验小学；市
城乡一体化示范区1所，即西
湖学校；西城区1所，即丹江
路学校。

让学生有学上上好学

本报讯 （记者 蒿 中 刚）
9月 6日下午，市创文办第30
次周例会暨市直重点单位创
文工作推进会召开。市委常
委、宣传部部长、市创文指
挥部指挥长周新鹤出席并讲
话。

周新鹤要求，一是要认清
形势，迅速进入状态。各市
直重点单位要进一步提高政
治站位，突出问题导向，聚
焦 短 板 弱 项 ， 严 格 对 标 对

表，躬身入局、主动作为，
查漏补缺、全面提升，确保
复查测评不出问题。二是要
紧扣节点，强力推进问题整
改、硬件建设。盯死看牢点
位，抓好整治提升、广泛宣
传发动等各项工作。三是要
落实落细各项责任。要落实
分包责任、搞好配合联动、
严格兑现奖惩，全力做好各
项创建工作，坚决打赢全国
文明城市荣誉保卫战。

市创文办第30次周例会暨市直
重点单位创文工作推进会召开
周新鹤出席并讲话

（上接01版）而是从营造有利于酿酒微生物
生长的局域小气候入手，兼顾厂区的美观洁
净。为保证白酒的恒温恒湿贮存，企业打造
了上万平方米的地下酒窖。在国内顶尖专家
团队的智力支持下和科学合理的管理规划
下，贾湖酒业集体无论藏酒规模、酒品质
量，还是厂区公园化建设水平，都已步入全
省白酒生产企业第一梯队。”

产品质量是企业的立身之本，科技创
新是提高产品质量的动力源泉。在贾湖酒
业集团的战略部署中，加强酿酒技艺创
新、提升白酒品质是首要的一环，被企业
视为发展的“第一道工序”。

贾湖酒业集团一方面抓好传统工艺传
承，全力推行纯粮固态传统工艺酿造，加
大近50年老窖池的保护和开发力度，加快
推进优质白酒酿造窖池的开发建设；另一
方面与郑州轻工业大学、河南牧业经济学
院等高校加强合作，进一步提升贾湖原香
型白酒品质，推动规模化生产。

近年来，贾湖酒业集团着力提升酒的
品质，打造“绿色、健康”白酒品牌。按
照行业一流标准，贾湖酒业集团购置了国
内外先进的高效节能酿酒设备和自动化灌
装生产线，建成省内一流全自动控温制曲
车间，建立质量管理体系及食品安全管理
体系，对产品品质进行全方位把控。

“2018年，贾湖酒业集团与中科院自
动化研究所开展技术合作，引入了数据采
集与监控系统应用程序，对贾湖原香型白
酒的风味、风格形成机理做深入的研究，
提升原香型白酒的品质。我们借助智能系
统对大曲培养过程进行实时数据采集，成
功生产出优质高温大曲。此项技术在省内
处于先进地位。”贾湖酒业集团党委副书
记、总工程师、高级酿酒师王永亮告诉记
者。同时，贾湖酒业集团应用现代生物技
术研发出小曲酒生产工艺，并对大曲酱香
酒的生产工艺进行大胆创新并实现突破，
被评为“河南省纯粮固态发酵白酒酿造生
产示范企业”。在2018年全省制曲比赛
中，贾湖酒业集团获得个人第二名、团体
第三名的优异成绩。

喝酒的人都知道，有的酒喝过之后会
出现口干和头疼的情况。那么，为什么会
出现这种情况呢？

“好酒，一定是使用优质的基酒和调
味酒，经过勾调配比，用先进的生产设
备生产出来的。好酒酒体协调，适量饮
用，不会出现头疼、辣口、口干、宿醉
的现象。”贾湖酒业集团技术部长、特邀
国家白酒评委、高级品酒师刘智勇告诉
记者，白酒属于蒸馏酒，是在一定条件
下，利用酿酒微生物将原料转化为酒精
和发酵风味物质，再经过蒸馏、陈酿、
勾调而成，不含对人体有害的苯类物质
和甲醇。

在参观公司白酒净化系统时，刘智勇
自豪地告诉记者：“公司花巨资引进的微
分子白酒速冻净化系统，在低温速冻环境
下可以把酒中的大分子变成微分子，使其
易于被人体代谢，解决了喝完白酒口干、
第二天头疼等问题。我们的酒是纯粮酿
造，又经过速冻净化，口感绵柔醇厚，所
以喝我们的贾湖酒、富平春酒等，不容易
口干、上头。”

世上无难事，只要肯登攀。
短短几年间，600多名贾湖人在继承

先民智慧的基础上，刻苦钻研、不断创
新，收获颇丰。如今，贾湖酒业集团已拥
有生产酱香、浓香、芝麻香、原香等不同
香型白酒的能力，整体实力达到国内白酒
行业先进水平。

“喝了舞阳水，句句不离‘怼’。你可
别小看咱这个舞阳水。‘水为酒之魂、土
为酒之气’。我们选用的是地下200米以
上、甘冽的深层地下水。”贾湖酒业集团
工会主席、生产部部长、高级酿酒师李二
召说，“舞阳的空气里和土壤中富含130多
种有益于酿酒发酵的微生物。一方水土产
一方美酒。用这样的水，在这样的环境
中，我们将传统酿造工艺与现代生产技术
相结合，造就了贾湖酒的好品质和出众的
口感。”

好水产好酒。参观贾湖酒业集团的生
产车间时，李二召边走边告诉记者，贾湖
酒业集团为了实现原酒及调味酒的多样
性，优化工艺，在生产浓香型白酒的基础
上，开始了芝麻香型白酒、酱香型白酒的
生产。贾湖酒业集团生产的原酒，都在地
下恒温陶藏及百年酒海贮藏三年以上，使
其自然老熟，进一步提高产品品质。目
前，贾湖酒业集团的产品已经连续11年获
得“国优”认证。

李二召不无自豪地说，目前国内能同
时酿造浓香型、原香型、芝麻香型、酱香

型四种白酒的企业，还真不多见。这足以
说明贾湖酒业集团在创新发展的道路上已
经走在业内前列。

在芝麻香型白酒生产车间，李二召告
诉记者，这个窖池是砖窖，一次性可投放
1400公斤粮食。芝麻香型白酒的原材料主
要是高粱、玉米、糯米、大米和小麦，发
酵期60天左右。它的神奇之处在于，酿酒
原料中明明没有芝麻，但经过5种粮食的
调和后能产生一股炒芝麻的焦香味，故被
称作芝麻香型白酒。仔细嗅闻，芝麻香型
白酒有一种炒芝麻的香味沁入心田。

贾湖酒业集团的浓香型白酒，原料有
高粱、玉米、糯米、大米、小麦。高粱
香、玉米甜、糯米绵、大米净……贾湖酒
业集团浓香型白酒绵甜醇香、清冽净爽，
也正是因为这5种粮食的调和。

“窖池的窖龄越久，酿造出来白酒的
品质就越好。酿造浓香型白酒的窖池都是
近50年不间断使用的老窖池。”李二召告
诉记者，窖池的底部及四壁，全都是厚厚
的老窖泥。老窖泥里，微生物非常活跃，
有助于白酒的发酵。同时，这些老窖泥还
有另外一个作用，就是为白酒添香。目
前，贾湖酒业集团的浓香型白酒，在市场
中占有着重要位置。

走进酱香型白酒生产车间，李二召笑
着对记者说：“你在这里就能喝到茅台酒
的味道。因为窖池是由从贵州茅台镇运来
的大青石建造，原材料也是贵州产的小籽

高粱。”这个窖池一次性可投放12吨粮
食，发酵则需要一整年的时间。酱香型白
酒需要九蒸九酿，工艺非常复杂。它的酿
造工艺是“四高两长”。“四高”是指高温
制曲、高温堆积、高温发酵、高温蒸馏。

“两长”就是酿造时间特别长，一年只能
生产一次；储存时间特别长，需要至少三
年时间。所以，酱香型白酒在贾湖酒业集
团是稀有品种。

最令贾湖人骄傲和自豪的是，贾湖原
香型白酒是贾湖酒业集团科研团队重点研
发的最新香型白酒，已经获得国家发明专
利。

贾湖酒业集团技术部长、特邀国家白
酒评委、高级品酒师刘智勇表示，贾湖原
香型白酒参考贾湖古酒酿造配方，以大曲
及微生物等为糖化发酵剂，使用贾湖优质
老窖泥、黄金老窖池，再以贾湖遗址附近
原粮种植基地收获的高粱、小麦、玉米等
为原料，通过泥窖、回酒、双轮固态发
酵、清蒸清烧等特殊工艺精心酿造而成。
所酿造的原酒，还要在陶坛贮藏一年、在
酒海贮藏一年、在云罐贮藏一年之后方能
上市。

中国白酒泰斗梁邦昌在品鉴贾湖原香
型白酒以后，郑重地给出评语：“窖香醇
厚、焦香突出、粮香淡雅、陈香自然。”
通俗地说，贾湖原香型白酒比酱香型白酒
更淡雅、比浓香型白酒更绵柔、比清香型
白酒更丰润。

第二章
创新香型 让味道更加丰富
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工人搬运酒曲。 本报记者 杨 光 摄

本报讯（记者 熊勇力） 9
月 6日，全市高层建筑消防安
全专项整治工作会议召开。副
市长徐汇川出席并讲话。

徐汇川强调，高层建筑消
防安全工作事关人民群众生命
财产安全，各级各有关部门要
提高站位，充分认识开展高层
建筑消防安全专项整治工作的
紧迫性和重要性，坚决守牢底
线。要突出重点，分步推进，
切实加强源头把控，强化隐患

排查整改，严格监管执法和日
常管理。要结合工作实际明确
分工，强化统筹协调，着力形
成高层建筑消防安全专项整治
的工作合力。要夯实责任，各
司其职、各尽其责，确保高层
建筑消防安全专项整治工作取
得扎扎实实的成效。

会议传达了全省有关会议
精神，通报了我市高层建筑消
防安全现状，物业公司代表进
行了表态发言。

全市高层建筑消防安全
专项整治工作会议召开

本报讯（记者 左素莉） 9
月 6日，收听收看了全省推进
村民住房灾后恢复重建工作电
视电话会议后，我市召开推进
村民住房灾后恢复重建工作电
视电话会议。副市长徐汇川出
席并讲话。

徐汇川要求，要坚持以人
民为中心的发展思想，把村民
住房灾后恢复重建作为灾后重
建工作的重中之重，安排专人
抓紧时间落实。要持续开展农

村房屋安全排查鉴定，尊重民
意，阳光操作，结果要进行公
示。倒塌一定要重建，危房要
拆除重建，一般损坏要修缮。
要严格标准，规范管理。住建
部门做好指导，科学制订方
案。县区、乡镇要承担主体责
任，选好施工单位。住建部门
要指导乡镇政府进行质量监管
和竣工验收，确保重建住房质
量。要高质量完成村民住房灾
后恢复重建工作，把好事办好。

全市推进村民住房灾后恢复
重建工作电视电话会议召开


