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领导、嘉宾参观塔格糖产品展示区
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益恒源益恒源““华零华零””品牌品牌
塔格糖体验装塔格糖体验装

“天然功能代糖使健康与食品完美
融合。它不仅能满足消费者对甜食的需
求，更以低热量、无负担的特点让消费
者在享用甜食的同时不用为健康担忧。
这体现了我们公司发展的核心宗旨：源
于自然，益于健康。”7月13日，在位
于郾城区先进制造业开发区的河南益恒
源生物科技有限公司，董事长张金阳掷
地有声地宣布：塔格糖项目在全体建设
者的共同努力下顺利完成主体建设及设
备安装、调试工作，正式投料开车。

开车仪式上，中原学者、中原食品实
验室副主任黄继红，国际食品科学院院
士、江南大学食品科学与技术重点实验
室教授江波，中国国际经济技术合作促
进会新基建科技工作委员会执行会长、
秘书长孙海龙分别就塔格糖生产技术、
课题研究、发展前景等发言。黄继红表
示，塔格糖项目的落地投产是对河南
省、漯河市新兴战略产业发展的支持，
更是天然代糖行业全新时代的开启。下
一步，中原食品实验室将致力于解决塔
格糖生产技术中存在的关键问题，进一
步降低成本、提高收益率，实现“健康
生活减糖不减甜、减盐不减咸、减油不
减香”的美好愿景。

仪式结束后，记者跟随企业负责人
走进生产车间、实验室、产品展示区
等，实地感受益恒源向“新”而行、以

“质”谋变、加快形成新质生产力的强
劲脉动。

向未来：在新上求突破

“塔格糖（tagatose）是一种新兴
的低热量单糖甜味剂，甜度是蔗糖的
92%，口感接近蔗糖，但热量只有蔗糖
的三分之一，每克仅含 1.5kcal （千
卡），具有控制餐后血糖飙升、降低糖
化蛋白指标、调节肠道菌群等作用。
受困于较高生产成本和技术壁垒，塔
格糖在我国应用市场的增长受到限
制。”张金阳告诉记者，2020年，他在
新旺化工担任董事长助理一职时，机
缘巧合接触到塔格糖。发现“代糖市
场”的巨大发展潜力后，他决定投资
塔格糖项目。

架设合作之桥，共创“甜蜜事
业”。2023年9月，塔格糖生物科技产
业发展湖北有限公司、新智投资有限公
司、漯河浩元投资发展有限公司合作成
立河南益恒源生物科技股份有限公司
（以下简称益恒源），专注于塔格糖及其
衍生产品的研发和生产，并在郾城区先
进制造业开发区建设塔格糖项目产业
园。从会面接洽到合作签约、从公司注
册到生产许可证办理完成，从产业园选
址建设到正式投产，仅用不到一年时
间，项目建设跑出“加速度”。

据了解，益恒源塔格糖项目占地
482亩，总建筑面积51万平方米。项目
分两期建设，年产能共计5万吨。除了
塔格糖外，益恒源还将开发一系列衍生
产品，致力于打造一个以塔格糖生产为
主、辅以生物醇糖等代糖产品的功能糖
产业链。

“塔格糖低热量、低GI，改善肠道
菌群、抗龋齿等功能特性显著。对于糖
尿病患者和肥胖人士来说，它是理想的
替代糖；对于健康人士来说，它是健康
的选择。正因如此，塔格糖可广泛应用
于生物医疗、烘焙、乳制品等众多领
域，不仅满足了市场需求，也为消费者
提供了健康的食品选择。”张金阳告诉
记者，在大健康产业发展趋势下，塔格
糖或将成为新一代“代糖明星”。

“今天，塔格糖项目一期第一条年

产3000吨的生产线成功启动，预计7月
20日左右生产出第一批塔格糖。一期所
有生产线全部投产后，年产值可达1万
吨。”张金阳说，益恒源备受关注的二
期项目——大健康功能食品工业园正在
稳步推进。目前，二期项目园区382亩
用地正有序进行报地审批工作，项目的
可研性报告和初步设计已完成。未来，
大健康功能食品产业园除了年产4万吨
塔格糖外，还将在招引优质食品企业上
精准发力、集群强链，形成产业集聚、
产链配套的创新产业化基地，推动大健
康食品产业的高质量发展。

竞未来：在质上下功夫

企业发展的“关键变量”是什么？
答案是科技创新。如何让科技创新这一

“关键变量”成为高质量发展的“最大
增量”？益恒源的做法是围绕产业链布
局创新链，以科技赋能产业升级。

“以前，塔格糖的生产效率低且成
本高，这就导致了其在市场上的价格居
高不下。如今，这个问题在益恒源已经
不复存在。”在益恒源生产车间，张金
阳告诉记者，不断进行科技创新和设备
研发是益恒源在行业发展中瞄准的切入
点和突破口。

生产车间是塔格糖加工的“中枢要
地”。漫步在参观走廊，记者从全透明
的玻璃窗向下看去，大大小小的钢结构
发酵罐、形态各异的生产设备和纵横交
错的输送管道映入眼帘，低沉的轰鸣声
不时传出，智能化生产线虽无人看守但
井然有序。中控室内的大屏幕上显示着
生产过程的各类数据和实时画面，技术
人员只需要在数字系统上操作，对应的
实体生产环节便会按照指令运行。

“塔格糖项目一期建设生产净化车
间四栋、自动化包装车间两栋，并引进
自动化设备四套，仅一条生产线就可以
满足现有国内市场一年的需求量。”张金
阳说，价格居高不下是塔格糖在目前市
场上需求量受到限制的原因。谁能把塔
格糖的价格“打”下来，谁就有可能占
领市场。为降低生产成本，除了引进自
动化设备外，益恒源还与江南大学、山
东大学、中原食品实验室等国内知名高
校、实验室进行深度产学研合作，并建
立了研发团队潜心钻研，在塔格糖技术
创新、场景应用、功能测试等领域均取
得了实质性技术突破，实现了工艺、技
术和生产设备的再升级，汇聚起企业高
质量发展的强大“向新力”。

创新力度持续加大，科技成果落地
开花。目前，益恒源已成功将塔格糖成
本控制在每吨10万元以内，而国内该
行业其他企业生产成本在每吨15万元
左右。同时，益恒源在酶制剂研发领域
不断发力，通过对异构酶的深入研究，
将塔格糖的生产综合转化率提高至95%
以上，极大地增强了产品核心竞争力。
同时，益恒源积极进行专利布局，拥有
半乳糖到塔格糖的发明专利3项、应用
技术专利16项，成为全国范围内技术
领先、质量领先、规模领先的塔格糖生
产应用基地。

“益恒源将继续聚焦科技创新，通
过组建高水平研发团队、加强与中原食
品实验室合作、搭建省级研发平台等方
式打造‘原创技术策源地’，为企业发
展注入源源不断的动能，力争让塔格糖
以更亲民的价格走进千家万户。也正如
中国国际经济技术合作促进会新基建科
技工作委员会执行会长、秘书长孙海龙
在开车仪式中所说——用科技守护每一

名消费者的健康。”张金阳表示，经过
技术攻关，塔格糖的生产成本有望进一
步大幅度降低，这将成为整个代糖行业
发展历程的重要里程碑，推动整个行业
向更高效高质的方向发展，打造功能型
代糖市场新蓝海，让控糖人群能够享受
到健康的“甜蜜”。

赢未来：在“塔格糖+”上见成效

生产车间内，生产线马力全开，从
牛乳中提取的原材料乳糖经过多个工艺
环节，完成从乳糖到塔格糖的“变身”
之旅；生产车间外，在益恒源“塔格
糖+”产品展示区域，苏打水、沙棘
汁、刺梨枝、烘焙蛋糕……各种各样含
有塔格糖的产品令人大开眼界，彰显着
产业发展的无限可能。

“在烘焙中，塔格糖比蔗糖更容易
产生理想的色泽和醇香的风味；在乳制
品中，塔格糖能够增加活菌指数，提高
营养价值；在饮料工业中，塔格糖能够
消除高倍甜味剂产生的金属味、苦涩
味，改善饮料的口感。”张金阳告诉记
者，塔格糖的量产难题得到解决后，下
一步便是推向市场。从车间到市场需要
稳定的客源，那么首先要将塔格糖的概
念“可视化”。

为推动塔格糖的应用与发展，益恒
源不断加深与中原食品实验室的合作，
通过健康添加的形式，与苏打水、乳制
品、薯片、糕点等传统产品结合打造

“塔格糖+”食品，推动传统食品向高附
加值、高科技创新方向转型。同时，益
恒源积极参加各类食品博览会和展会，
如中国（漯河）食品博览展、上海FIC
中国食品添加剂展、FBIF食品创新展
等，取得了显著的成果。

“我们与益恒源合作研发的木瓜
酵素饮料中添加了塔格糖，因口感清
爽且健康无负担深受客户青睐，还收
获了一大批‘三高’患者粉丝。”湖北
富锶投资集团有限公司副总裁文文告
诉记者，塔格糖作为国家卫健委批准
的第六代代糖产品、新食品原料，与
企业健康饮品的研发方向不谋而合。
因此，该企业一成立便与益恒源建立
合作，塔格糖年用量3吨多。“我们正
在进行新品研发，计划将塔格糖隐藏
在饮料瓶盖中。通过按压瓶盖，塔格
糖可直接注入水中。待相关问题解决
后，便会推向市场。”文文说。

“我们将扎根生物科技领域，以大
健康为目标，以产品质量为生命，以科
技创新为动力，赋能全市千亿级食品产
业乃至全省万亿级食品产业转型升级，
为人们的健康生活增添一抹亮色。”展
望未来，张金阳信心满满。


