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9月15日至17日，2025第二十三届中国国际

肉类工业展览会在厦门国际会展中心举行。中国

国际肉类工业展览会由世界肉类组织和中国肉类

协会共同主办，是中国肉类食品行业规模最大、

水平最高的国际性展会，吸引了来自国内外的众

多企业参展。双汇携旗下生鲜品、肉制品、禽产

品、餐饮食材、调味品五大类近300种产品亮相

行业盛会。

专注主业 秉持“助力消费者美好生活”的品牌理念

双汇的前身是1958年成立的漯河市冷仓，1969年变更为漯河
市肉类联合加工厂。1984年，双汇创始人万隆先生当选厂长后开启
了大刀阔斧的改革之路。多年来，双汇乘着改革开放的东风、踏着
时代发展的节拍，从内陆小城走向全国、迈向全球，实现了跨越式
发展。

几十年来，双汇始终专注肉类产品的研发，坚持肉类产业发展
的初心不动摇，秉持“助力消费者美好生活”的品牌理念，在肉类
领域持续做大做强。1992年，第一根双汇牌火腿肠推向市场后广受
好评。随后，双汇凭借敏锐的市场洞察力、持续的产品创新能力，
持续引领行业创新与发展。

双汇展厅内的展品琳琅满目、品类丰富。我们可以由此看到企
业对肉类美食的探索早已从“一根火腿肠”拓展出更多可能——仅
肉制品就涵盖了简颂午餐肉、金沙蛋黄肠、猪腱子肉火腿、富乐卤
味肠等特色产品系列，还创新推出了焦香蜜汁肠、塞纳诺火腿、山
核桃木烟熏原切培根、萨纳齐琼香肠等史蜜斯系列，玉米肉枣肠、
脆骨肉条香肠、火爆小郡肝等汇小铺零食系列，卤福斋中式产品礼
盒系列，招牌面、香菇鸡丁米线、酸辣粉等方便速食系列。

此外，农家小酥肉、肉滑、蒜香排骨、糖醋里脊、猪肚鸡等餐
饮食材系列，香脆炸鸡、香煎鸡排、香酥鸡块、鸡米花等禽产品系
列及猪骨高汤、炖肉料、红烧肉调味酱、炸酱面拌酱等调味品系
列也彰显了双汇持续引领肉类消费升级的产业实力。

技术精进 引领肉类行业发展潮流

双汇率先引进现代化的生猪屠宰线，改传统热分割工艺为冷分
割工艺、改分散检验为同步检验、改粗放加工为精细化分割，推行
冷链生产、冷链销售、冷链配送、连锁经营的模式，在国内市场掀
起了肉类产销模式变革的浪潮。

2000年以来，双汇在全国六大区域布局工业基地，发展现代肉
类工业，先后在河南、山东、陕西、上海、广东、四川、黑龙江等
全国18个省市建成30个现代化肉类加工基地及配套产业，形成了
完善的供、产、运、销一体化发展格局。

近年来，双汇投资数十亿元推进屠宰、肉制品加工及物流等环
节的智能化、数字化升级，通过引入工业机器人、物联网、大数据
等新一代信息化技术，构建起覆盖全产业链的数字管理体系，不仅
大幅提升了企业生产效率、降低了成本，还以数字化转型的样板引
领中国肉类行业迈向高质量发展的新阶段。

同时，双汇拥有国家级企业技术中心和博士后科研工作站，建
设了河南省肉品技术创新中心等多个省部级研发平台，技术研究、
产品开发和创新能力居行业前列。通过多年积累，双汇成功开发出
涵盖火腿肠、火腿、香肠、罐头、酱卤熟食、餐饮食材、生鲜等
1000多种各具特色的产品，不断推进产品迭代创新，提升美食品
质。

好评连连 获得多项荣誉

厦门当地美食爱好者小江平时就经常购买史蜜斯系列产品做早
餐。在双汇展厅看到该系列又出了许多新品，她特别开心，一一品
尝后还积极与研发人员一起讨论制作方法。她表示很喜欢这些新产
品，以后家里的早餐可以更加丰富了。

来自外地的王先生此行目的是考察产品。他在双汇展厅内停留
许久，对双汇低温产品及餐饮食材类产品表现出浓厚兴趣，与市场
销售人员进行了充分沟通交流，并现场品评产品。他十分看好双汇
的品牌影响力及产品实力，希望能够携手双汇实现事业新突破。

展会上，双汇参展的展台获评第二十三届中国国际肉类工业展
览会“最佳展台”，双汇Pro猪肉香肠荣获“2025中国国际肉类产
业周特别推荐产品”称号，简颂午餐肉、史蜜斯伊比利亚火腿荣获

“2025中国国际肉类产业周优选产品”称号。
未来，双汇将坚持深耕肉类领域，持续保持品牌竞争力和影响

力，以更好满足人民肉食需求为目标，不断做大产业、做优产品、
做强企业，为行业发展和社会进步贡献力量！

双汇在展会上获得的荣誉
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