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千帆竞逐满目

龙头带动 创新平台能级跃升

科技是第一生产力，人才是第一资源，
创新是第一动力。

立足我市产业优势，市委、市政府以前
瞻三十年的眼光，抢抓河南省重构重塑实验
室体系的重大战略机遇，举全市之力高标准
谋划建设了中原食品实验室。2022年9月22
日正式挂牌运营的中原食品实验室，是全省
唯一由地市级主导建设、定位于食品领域的
省级实验室，标志着我市在高端创新平台建
设上取得了历史性突破。

中原食品实验室会聚了包括14名院士、
29名国家级高层次人才在内的顶尖科研力
量，组建了300人规模的专职科研队伍。创
新采用“1+6+N”共建模式（即实验室+6所
高校+N家龙头企业），与中国农业大学等6
所国内知名高校深度合作，吸引双汇、卫
龙、南街村等本土食品巨头积极参与，形成
了开放协同、深度融合的创新共同体。

中原食品实验室聚焦食品产业前沿与“卡
脖子”难题，已与10家省内外龙头食品企业
签订成果转化基地建设协议，与32家企业达
成63项核心技术攻关合作，与双汇、蒙牛等
280余家企业建立合作关系，为我市食品产业
转型升级和未来食品产业发展奠定了坚实基
础。

11月13日，记者走进中原食品实验室展
示大厅，乐荷酒、山药雪花片、“一分拌”冲
泡土豆粉等创新产品摆满展示柜；在理化特
性分析室、智能创新研讨室、食品AI大模型
创新中心，院士专家带领团队正在进行科研。

“我们采用‘企业下单+科学家接单’模式，
为企业提供精准的技术诊断，解决技术难
题。”中原食品实验室执行副主任陈历水告诉

记者，实验室聚焦营养健康、食药同源、未
来食品三大前沿方向，已突破关键技术40多
项，获得发明专利授权30多项，申请发明专
利168项，并参与制定20多项国际、国家及
行业标准，推动了“快乐酸奶”、乐荷酒等
30余款创新产品上市。

作为全省食品产业“最强大脑”，中原食
品实验室积极开展国际合作。与韩国高丽大
学共建国际联合实验室，揭牌路易达孚国际
合作实验室，与泰国正大集团共建协同创新
中心……目前，已与国内外知名企业、高校
建立联合实验室12个、建设协同创新中心18
个；孵化中心已吸引13家企业入驻，孵化科
研课题257项，实现了创新链与产业链的精
准对接和高效融合。

中原食品实验室旁边就是河南省食品加
工中试基地，为企业提供从“研”到“产”
的全套服务。“基地已建成25条食品加工中
试生产线，拥有116台（套）国际先进仪器
设备。”河南省食品加工中试基地相关负责人
表示，新产品从实验室研发到企业生产出
来，只需要不到一个月的时间。

与此同时，正在加速建设的河南食品科
创园，锚定“实验室+研究生院+中试基地+
孵化器+产业基金+产业园区”全链条科研转
化体系，助力“实验室经济”打通科技研发
转化“最后一公里”。

创新如潮，永不停歇，引领未来无限可
能。如今，在中原食品实验室龙头带动下，
我市全链条创新生态逐步形成，创新从实验
室走向生产线、从单点突破走向系统发力，

“科研之花”竞相绽放，“创新之城”动能澎
湃。

惟创新者进，惟创新者强，惟创新者胜。
五年来，我市以创新思维前瞻布局，搭建一流创新平

台，营造一流创新生态，全国食品创新高地、全国食品创新
人才高地建设全面起势，龙头带动、人才会聚的现代化创新
之城加速崛起。

据统计，近三年我市全社会研发经费投入总量年均增速
高达28.8%，增速持续领跑全省。截至2024年年底，“十四
五”以来全市全社会研发投入总额达到40.57亿元，较“十
三五”时期实现了126%的巨大增长。研发投入强度提升至
2.17%，标志着我市创新驱动发展战略迈入新阶段。规上工
业企业研发活动“四有”覆盖率连续三年居全省前两位，创
新活力充分迸发。

“十四五”以来，我市坚持把科技创新平台建设作为构筑
未来发展优势的战略支点，围绕主导产业和新兴领域，系统
推进各类科创平台载体建设，着力构建多层次、宽领域、高
能级的创新平台体系。目前，我市拥有国家级创新平台3
家、博士后科研工作站5家；省级以上各类研发平台数量160
余家，较2020年增长188%。新建设的中原食品实验室，已
经成为河南食品产业创新发展的关键支撑力量。

科技成果只有转化为现实生产力，才能彰显其价值。我
市着力构建以市场为导向、以企业为主体、产学研深度融合
的技术转移和成果转化体系。2025年，全市技术合同成交
额达到66.28亿元，与2020年相比实现了97.37倍的增长，
技术合同成交额占GDP比重由2020年的0.04%大幅提升至
1.7%。近三年，累计登记技术合同超过500项，覆盖食品
加工、新材料、生物医药等我市主导产业和战略性新兴产
业；累计获得省科学技术进步奖17个，其中一等奖4个、
二等奖6个、三等奖7个，科技成果的经济价值贡献度显著
提高。

创新动能强劲背后的关键是人才。围绕构建人才“强磁
场”，我市深入实施创新驱动发展和人才强市战略，超常规
大力度推出“百千万”人才计划、“六可选”服务保障措
施、35条人才新政等涵盖引才措施、推进机制、服务配套
等各环节的“1+20”一揽子人才政策措施，为人才引进、
开发、使用、激励的总体布局、目标配置和路径选择“架梁
立柱”，人才政策体系实现了迭代升级、全面优化，形成了
28名院士为引领、147支科学家团队为骨干、41万余名各
领域人才为支撑的人才格局。

激发科技创新动能，金融是一大关键变量。我市围绕
“三新”融合发展战略，在全省率先探索建立科创金融服务
协调机制，创新“六个标准”准入体系、“四个清单”闭环
管理等差异化激励政策，形成了“创新协同机制—线上线下
融合—多层次金融支持”的科创金融工作思路。聚焦我市最
具优势的食品产业，争取总规模达9000万元的河南省食品
生物制造产业研发联合基金，重点支持食品生物制造领域企
业的中试熟化与成果转化示范项目。创新优化科技金融服
务，设立总规模5000万元的市级科技金融风险补偿资金
池，推出“贷、投、债、保”金融服务模式，创新设立市
级、区级“科技贷”，累计向全市647家企业发放科技贷、
专利贷等科技型企业贷款34.08亿元，科创企业贷款余额达
39亿元，有效缓解了科技型中小企业“融资难、融资贵”
问题，为科技创新注入金融活水。同时，市金融控股有限公
司着力打造漯河市融资信用服务平台（信易贷）—“漯易
融”，以一系列金融创新举措打破困局，成为我市扶持中小
微企业发展、推进“融资通畅工程”的核心抓手，为漯河实
体经济高质量发展注入强劲金融动能。

“十四五”以来，我市以超常规力度全方位推进创新发
展，凝聚创新共识，重塑创新体系，全力打造创新之城，激
发了全市创新创造的热情，使创新逐渐成为现代化漯河建设
的最强劲动力和最鲜明标识。

企业是创新的主体，创新是企业生命活力的
源泉。

11月13日，记者在河南大树食品科技有限公
司（以下简称大树食品）看到，山药雪花片、杏
仁七白饮等充满创意的产品琳琅满目。

“我们目前的主要产品有食尚冲饮、汉方新
养、养生丸剂、功能营养、坚果粉系列、山药系
列等6大类260余种，很多产品都有忠实客户，越
来越受到消费者的喜爱。”大树食品行政部行政专
员陈庆乐告诉记者。

作为中原食品实验室协同创新单位，大树食
品始终坚持创新驱动发展不动摇，深耕食药同源
精深加工的高技术、高附加值领域，通过“产、
学、研、转、创”合作实现创新链与产业链的精
准对接。

在益恒源生产车间，生产线马力全开，从牛
乳中提取的乳糖经过多个工艺环节，完成从乳糖
到塔格糖的蝶变之旅。生产车间外，在“塔格
糖+”产品展示区域，苏打气泡水、保健固体饮
料、烘焙类等各种各样含有塔格糖的产品令人大
开眼界，彰显着产业发展的无限可能。公司成立
之初，益恒源就与中原食品实验室签订了战略合
作协议，共同开展塔格糖应用产品的研发工作。

“我们已与岛上草、叮当牛、万豪等多家漯河企业
合作推出了塔格糖产品，并与乐百氏、蒙牛、益
海嘉里等知名企业开展合作，市场前景广阔。”益
恒源综合管理部部长万松科介绍。

在沙澧大地，创新成果遍地开花。在中原食
品实验室的帮助下，三剑客研究开发了益生菌功
能型酸奶产品“快乐酸奶”，解决了“黑酸奶”黑
色谷物的灭菌难题；豫鼎源食品开发了“姜黄土
豆粉”“零号冲泡速食粉”等产品，破解了鲜湿粉
的食用便捷性、营养性等行业问题；优德集团开
发了调节血脂、助眠等产品，优化了姜黄素饮料
的配方，使产品更贴近市场，满足了消费者的多
样化需求；中大恒源大力推进功能健康食品的研
发，目前已拥有60多项行业领先的专利技术，是
全球最大的栀子黄提取企业和全球唯一的全色系
天然色素制造商……

在科技创新的引领下，我市不少食品企业一
方面通过升级工艺、改进技术实现了降本增效，
另一方面积极扛起“舌尖上”的健康责任，聚焦
营养健康、食药同源、未来食品三大主攻方向大
力发展食品产业新质生产力，打造具有漯河特色
的食品营养健康品牌，不断满足人民群众对美好
生活的新期盼。

五年来，我市创新主体越来越多，水平越来
越高。我市国家级高新技术企业的数量，从2020
年的 101家跃升至2024年的 228家，实现了翻
番，提前完成倍增目标。我市国家科技型中小企
业评价入库数量，从2020年的156家激增至2025
年的723家，呈现爆发式增长态势。

站在“十四五”与“十五五”的历史交汇
点，在漯河这片实干的热土上，“创新基因”加速
融入城市血脉，“创新之城”引力场越来越强。

可以预见，锚定现代化“三城”建设的漯
河，在新时代“二次创业”征程上，必将为奋力
谱写中原大地推进中国式现代化新篇章作出新的
更大贡献。

2025年11月24日 星期一
编辑：孙建磊
校对：汤 谦

03

硕果盈枝

创新成果落地开花
投资于人

创新活力激越澎湃
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