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声 明

食博会不仅是产业盛会，还
是展示城市形象的重要窗口。我
市坚持“食品工业、食品文化、
食品品牌、美食名城”四篇文章
一起做，围绕粮食提品质、食品
更健康、美食创品牌“三食”贯
通目标，紧扣精品展览、精美活
动、精心组织、精彩效果“四
精”定位，突出“智能范”“美
食范”，让四海宾朋在品美食中
感受漯河文化，在逛展会中体验
城市活力。

作为首座中国食品名城，我市
扛稳“粮食”端、发力“食品”
端、丰富“美食”端，推动优质原
粮转化为健康食品、健康食品升级
为特色美食，构建从田间到餐桌的
完整产业链，把产业优势转化为品
牌优势、发展胜势，加快从“食品
名城”向“美食名城”转变。

以美食兴文旅、以文化润产
业。近年来，我市深挖美食文化底
蕴，推动“文创+食品”“韵味+风
味”“场景+美食”“故事+非遗”
深度融合，打造沙澧河“万灯迎
宾”、千机飞“只有漯河”等场
景，让“食全食美 漯在其中”的
美食城更具风采神韵，精心打造

“漯河宴”，以更高品质、更富特色
的食品供给，满足人民群众日益增
长的营养健康饮食需求，在“形
神”兼“融合”中擦亮城市名片。

为放大展会效应，4月 15日
至5月15日，我市精心策划举办
2026 年漯河市“乐享四季游沙
澧”食品文化旅游宣传月系列活
动。我市联动全市老字号、美食
街区、商业综合体，发布美食地
图，推出专属优惠，集中展示

“漯河宴”等本地特色美食。中
国食品名城品牌馆将同步举办采
购对接、电商选品、潮流文化展
演等系列活动。沙澧河风景区也
将 推 出 配 套 文 旅 活 动 ， 实 现

“食、游、购、娱”深度联动，
让广大客商、市民沉浸式体验中
国食品名城的独特魅力。据介
绍，本届食博会还将继续设立美
食体验展区，精心筛选特色产品
供参会客商品尝，让大家一站式
品尝全球美食。

从“中原粮仓”到“国人厨
房”再到“世界餐桌”，我市正以

“三食”贯通为笔，以科技创新为
墨，奋力书写食品产业的精彩篇
章。4月19日至21日，让我们相
约漯河，共赴这场盛会，共同见证
食博会绽放更加璀璨的光彩。

（上接1版）贾湖遗址博物馆将举
办黏土探古、趣味拓印体验活
动，许慎文化园将举行上巳游园
会、汉字研学，小商桥景区将推
出宋街集市、岳飞情景演出，香
陈湾景区将举行亲子研学、萌宠
互动等活动，让游客在游玩中触
摸漯河千年文脉，感受古今交融
的文化魅力。

文体盛宴点燃激情
丰富市民文化生活

文艺与体育交织，为宣传月
活动增添别样活力。红枫广场将
举行食品文化旅游宣传月暨第三
届社区文化艺术展演，将轮番上
演广场舞大会、群众模特展演、
戏迷擂台赛，满足市民文化需
求。市体育馆将迎来全国跆拳道
锦标系列赛、全国女子拳击锦标
赛等国家级赛事。2026龙舟公开
赛将在沙澧河交汇处鸣锣开赛，
也将举办文创市集、美食品鉴
会，让“体育搭台 文旅唱戏”落
到实处。我市还将举办市民艺术
夜校成果体验交流展、书法美术
摄影展、城市音乐会，从传统艺
术到现代潮流，从线下展演到全
民参与，全方位丰富市民的精神
文化生活。

商圈联动聚人气
文创潮玩促消费

本次宣传月活动深度联动全
市商圈，打造文旅消费新场景。
今年食博会西城分会场将举办品
牌展示、美食展销、文化演出。

“漯河礼物”文创产品集体亮相食
博会，搭配打卡集章、徽章兑换
等互动，让文化创意成为漯河新
名片。全市各大餐饮商家参加的
食博美食月，推出专属优惠券、
特色菜单，让游客一站式打卡漯
河地道美味。

据了解，本次食品文化旅
游宣传月活动坚持“政府主
导、市场主体、市县联动、全
民参与”原则，打造场景化、
时尚化、多元化的文旅消费矩
阵，放大食博效应、激活消费
潜力、彰显城市魅力、赋能产
业升级，助力“食品名城”向

“美食名城”转变，为全市经济
社会高质量发展注入强劲动
能。同时，我市将通过全媒体
矩阵进行宣传，分预热造势、
活动攻坚、总结延效三个阶
段，打造爆款新媒体产品，让
漯河的美食、美景、文化走出
沙澧，走向全国。

品舌尖美味 享文体盛宴

4月7日，园林工人在市区中银广场栽种花卉。为迎接第二十三届
中国 （漯河） 食品博览会，连日来，市园林绿化养护中心组织工人在
市区广植矮牵牛、万寿菊、孔雀草、彩叶草等，喜迎八方来客。

本报记者 范子恒 摄

■孙 震
“因地制宜”，出自东汉·赵

晔所著 《吴越春秋·阖闾内传》。
春秋时期，吴王阖闾与伍子胥共
商治国安邦大计。阖闾对伍子胥
所提建议表示赞同，并提出筑城
郭、立仓库要“因地制宜”。伍子
胥根据吴国地理与资源，“因地制
宜”推出各项举措，使吴国很快
强盛起来。

《说文解字·囗部》：“因，就
也。从囗、大。”甲骨文“因”字
像人卧于席上，本义指席垫。席
垫是用来衬垫的，所以“因”引
申为凭借、依靠。“地”指地点、
地区。“制”表示制定、制订。

《说文解字·宀部》：“宜，所安
也。”这里指合适，适宜。“因地
制宜”就是依据不同地区的实际
情况，制订相应的举措。

“因地制宜”的理念，体现
了一切从实际出发、具体问题
具体分析的哲学思想。漯河市
依托粮食主产区、食品主导产
业等禀赋优势，深化“三链同
构、农食融合”，有效提升了发
展 质 量 。 不 同 地 区 存 在 差 异 ，
我们干工作不能照搬照抄、搞

“一刀切”，也不能一哄而上、
千城一面；只有把顶层设计与
基层情况有机结合，才能更好地
推动区域发展。

《字解典故说政绩》之二
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（上接1版）成为全国休闲食品
之都；郾城区聚焦未来食品新
赛道，抢占食药同源、营养健
康高地；召陵区宠物食品产业
园异军突起，年产值突破15亿
元，让宠物食品成为“河南新
特产”。

龙头带动，中小微协同，产
业生态更具韧性与活力。从双汇
集团以全产业链布局稳居肉类行
业C位，到卫龙美味畅销40多
个国家和地区，再到微康生物建
成亚洲最大益生菌单体工厂、益
恒源塔格糖填补国内天然代糖领
域空白，以及一批网红爆品企业

快速成长，我市坚持龙头带动、
中小微协同，培育国家级专精特
新“小巨人”企业7家、省级专
精特新中小企业119家、单项冠
军企业 11 家，形成“头雁领
航、中小企业蓬勃发展”的强劲
态势。

产业集聚的深厚底蕴，为
食博会招商邀商提供了坚实支
撑。本届食博会突出“国际
范”，参展的境外商品更加丰
富，专门设置主宾国专区、国
家主题馆以及国际展区，来自
泰国、马来西亚、法国等 15
个国家的 80 多家境外企业，

将携超千种商品亮相食博会。
参会的境外采购商更多。英国
河南商会、马来西亚—中国商
务理事会、泰中文化经济协
会、白俄罗斯河南商会、匈牙
利河南总商会等境外商协会作
为支持单位，将组织境外企业
到会参展、采购，并与漯河企
业“面对面”举办食品出海专
项对接活动。泰国将担任主宾
国。漯河市和泰国分别开展产
业推介活动，组织双方企业深
入交流，助力全球食品精品汇
聚漯河，共享开放发展新机
遇。

食博会是展示漯河食品产业
创新成果的重要平台，其中科技
创新论坛、科研成果发布历来备
受关注。

记者从食博会新闻发布会上
获悉，本届食博会突出“科技
范”，聚焦发展食品产业新质生
产力，将科技元素贯穿全程，引
领产业创新新风向。作为驱动漯
河食品产业高质量发展的核心引
擎，中原食品实验室将在食品工
业新质生产力发展大会暨新趋势
新技术新产品发布会期间，重点
围绕功能食品、休闲食品等领
域，集中发布十项技术含量高、
产业适配性强的科研成果。届
时，相关院士、专家将发表主旨
演讲，中国食品工业协会现场发
布行业权威报告。

创新是食品产业转型升级的
关键变量，更是漯河打造现代化
食品名城的核心引擎。作为全市

“创新一号工程”，中原食品实验
室会聚了包括17名院士在内的
顶尖科研力量，以“最强大脑”
赋能产业变革，联动河南食品科
创园构建“实验室+研究生院+
中试基地+孵化器+产业基金+产
业园区”六位一体全链条科研转
化体系，加速创新链与产业链深
度融合，助力传统产业通过新技
术新工艺改造提升，实现优势再

造，推动功能食品、生物医药等
新兴产业发展壮大。据市科技局
局长效国强介绍，本次发布的十
项科研成果，均由中原食品实验
室与漯河本土企业联合研发，实
现了从“实验室研发”到“生产
线落地”的高效转化，真正让科
技成果服务产业发展。

聚焦营养健康、食药同源、
未来食品三大主攻方向，中原食
品实验室创新推行“企业下单、
科学家接单”的精准研发模式，
帮助企业有效破解发展瓶颈，培
育新的增长点。中原食品实验室
成立仅三年多，已累计为280余
家企业提供技术服务700余次，
突破关键核心技术40余项，获
得发明专利授权30余项。科学
家酒、快乐酸奶等科研成果转化
落地、享誉市场；“伴儿”宠物
食品、“酐怡乐”功能食品等31
款新品爆品成功上市，食品产业
向高端化、智能化、绿色化持续
迈进。

我市系统推进科技创新、产
业创新、金融创新“三新”深度
融合，分两批谋划实施 18 个

“三新”融合示范项目，目前进
展顺利，第三批项目正在积极谋
划，初步形成了“示范引领、多
点突破、全域推进”的良好局
面 ； 研 发 投 入 强 度 提 升 至

2.17%，跃居全省第一方阵；设
立规模5000万元的科创融资专
项资金，深化“科技贷”普惠服
务，累计帮助245家企业获得贷
款34.79亿元，持续增强创新动
能。国家科技型中小企业入库达
720家，创历史新高；国家高新
技术企业总量达245家，与2021
年相比几乎翻一番。

发挥中国食品名城的产业优
势，借助中原食品实验室的科研
影响力，我市引导企业从单纯
的“做产品”向“做品牌、做
标准”转变，助力食品企业年
均研发新品超300个，推动打造

“食全食美 漯在其中”区域公
共品牌。全市企业主导制定了
食品领域 88项生产加工标准，
参与制定近百项国家和行业标
准。中大恒源、卫龙美味填补
了植物提取、调味面制品等行
业监管标准空白，引领带动食
品产业提质升级。中原食品实
验室制定国际食品标准 14项，
有力提升了漯河食品在国际市场
的竞争力。

随着科研成果加速转化、
产业竞争力不断提升，漯河正
以中原食品实验室为引领，推
动“三新”融合，以世界眼
光、中国经典、河南名品的更高
追求发展食品工业，推动食品产
业优势再造、率先融入服务全国
统一大市场，把食品产业建成现
代化大产业。

漯河日报社所属媒体对发布的原创新闻信息拥有合法版
权，未经明确书面许可，严禁复制、转载或引用，违者将依
法追究法律责任。
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文化赋能 “三食”贯通
做优食品产业文章

创新驱动 优势再造 把食品产业建成现代化大产业

4 月 4
日，市图书
馆组织开展

“沙澧润童”
书香童年研
学活动。30
组家庭在志
愿者的带领
下 走 进 3515
文创园聚博
文化艺术展
览馆，开启
了一场精彩
的文化探索
之旅。

本报记者
范子恒 摄
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