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创新领航昂首春天里 文商旅创共绘新时代
■策划/雷会玲 王红磊 文/本报记者 谢晓龙
四月的沙澧大地，繁花织锦，美食飘香。第二十三届中国（漯河）

食品博览会召开在即，食品名城漯河盛装一新，正以开放包容之姿喜迎

八方宾朋。

2500亿元产业底盘，科技创新龙头领航，食品工业链群协同，名

企名牌扎堆聚集……依托强大的食品产业特色优势，漯河以世界

眼光、中国经典、河南名品的更高追求推动食品产业优势再造、

形神兼备，建设“两个高地”，主攻“营养健康、食药同源、未来

食品”三大方向，做好食品工业、食品文化、食品品牌、美食

名城“四篇文章”，以食品产业融入服务全国统一大市场率

先行动为牵引，在“十五五”开局之年纵深推进食品产业

高质量发展，竖起产业发展风向标。

凭借22届办会深厚积淀，中国食品名城漯河对

标国际一流展会打造“国际食品进入中国、中国

食品走向世界”的重要窗口，以“国际范、科

技范、智能范、美食范”的硬核实力，彰

显食博盛会新高度。这场享誉中外的春

日之约，正以文商旅创多元魅力吸

引全球目光。

食品名城漯河的“国际范”，镌刻在中国食品名城品牌
馆的全球美食地图上，融汇在国际参展商、采购商和商协会
的热情参与中，体现在包括路易达孚、嘉吉中国、正大集团
等160家国内外500强、龙头企业和知名品牌企业的参展阵
容中。

“美食不在远方，就在通往漯河的路上。在这里，‘链’
通世界的不仅是商品贸易，还是思想的交流与资源的共
享。”多次参加食博会的国际客商表示，食博会既是全球特
色美食的汇聚地，也是食品创新成果的展示台，为海内外企
业搭建了分享发展理念、对接合作与产品双向流通的广阔舞
台。

“漯河食品产业特色鲜明、发展环境优越，众多品牌美
食汇聚于此。这场食品盛宴不容错过。我们将如期参会。期
待与漯河在食品加工、商贸流通等领域深化合作、共拓商
机。”不少参加本届食博会的国际客商，对漯河完备的食品
产业生态、先进的设备条件、高端人才储备表示赞赏，对进
一步深化合作、投资漯河充满期待。

从传统工艺到现代技术，从地方风味到国际品牌，从特
色美食到创新理念……食博会作为河南万亿级食品产业开放
发展的重要窗口，近年来始终秉持专业化、市场化、国际化
办会理念，践行“大食物观”，以多元饮食文化为桥梁，全
面展示食品产业创新成果，成为中外企业共谋发展、共享机
遇的重要平台。

2023 年，第二十届食博会新设置了未来食品展区、
RCEP展区，举办了RCEP国际合作论坛、国际食品贸易交
流会等系列活动。

2024年，第二十一届食博会首次设立主宾国、国家馆展
区，“国际范”愈发凸显。

2025年，第二十二届食博会的“朋友圈”持续扩大，马
来西亚作为主宾国携特色产品亮相，白俄罗斯品牌馆为漯河
引入更多国际资源。

2026年，第二十三届食博会将“国际范”作为“四大办
会亮点”之首，引入更多国际元素、国际团组（商协会）和
知名企业，力争在推动食品出海、促进食品产业经贸交流方
面实现新突破——

展会能级提升。主会场规划设置11个展区，首次设立宠
物食品专区，国内外超过1000家企业确认参展，国内外500
强、龙头企业和知名品牌数量多。泰国担任本届食博会主宾
国，将设立国家馆展示特色产品与文化。英国河南商会、泰
中文化经济协会等境外商协会将深度参与，助力全球食品精
品汇聚漯河，搭建起高效的贸易投资合作平台。

境外商品丰富。国际特色食品展区设主宾国专区、有关
国家主题馆以及进口食品展区。来自15个国家的80多家境
外企业超千种商品将亮相食博会。

促进贸易合作。大会将组织多场精准采购对接与选品
会，邀请胖东来、山姆超市、永辉超市、京东超市、美团优
选等一大批知名零售企业、大型商超、电商平台及供应链企
业到会采购，预计到会专业采购商将超过2.7万名。

开展产业推介，打造企业深度交流平台，为双向投资与
贸易合作注入新动能；举办食品出海专项对接活动，搭建漯
河企业与全球市场的合作桥梁；以更高水平的对外开放，让
食品名城招牌愈发闪亮……在历届食博会的基础上，本届食
博会丰富国际化元素，围绕“营养健康、食药同源、未来食
品”三大主攻方向，对接引入更多国际名企名品，努力实现
展会能级与国际化水平双提升。

沙澧河畔，“创新之城”拔节生长，食品产业攀高向新，
美食盛宴即将启幕，高质量发展的乐曲在此激昂奏响——

全社会研发投入年均增长22.6%，规模以上工业企业研发
活动覆盖率保持全省领先；以中原食品实验室为龙头建成河南
食品科创园，引领食品产业创新发展，加快建设全国食品创新
高地和食品创新人才高地……漯河依托食品工业推动科技创
新，涵养产业生态，引领健康潮流，让食品名城展现不一样的
创新气质。

成立3年多来，中原食品实验室发布了多项科研成果并推
动新品产业化，为国人厨房添滋味，助推河南万亿级食品产业
提实力，以科技创新新“食”力引领产业发展新“食”尚。

从第二十届食博会推出中原食品实验室的首个科研成果转
化产品“快乐酸奶”，到第二十一届食博会围绕“营养健康、
食药同源、未来食品”三大重点领域现场发布25项科研成
果，再到第二十二届食博会聚焦原料、生产技术、食品和配料
等多个专业领域再次发布一揽子科研成果，中原食品实验室发
挥科研、人才等优势，为更多企业提供技术问题解决方案，持
续赋能食品创新。

作为漯河“创新一号工程”，成立仅3年多的中原食品实
验室，构建了“1+6+N”协同创新体系（1个中心实验室、6
所高校、N家科技成果转化基地），加快形成“实验室+研究生
院+中试基地+孵化器+产业基金+产业园区”的“六位一体”
全链条科研转化体系，成功实践了“企业出题、科研答题”的

“一企一策”高效模式，累计为280多家企业提供技术服务
700多次，与42家企业签订实质性合作协议，实现40多项关
键技术突破，通过技术成果输出与转化助力企业发展。

在资源共享上，中原食品实验室与双汇发展、路易达孚、
正大集团等国内外500强企业建立联合实验室；在科技创新与
产业创新深度融合上，中大恒源、微康生物、大树食品、益恒
源生物科技等一大批企业，加速抢滩未来食品领域，共同推动
食品产业技术升级和产品迭代，为打造中国食品名城升级版注
入强大动力。

加快构建以新质生产力为先导、以食品产业为主导的现代
化产业体系——本届食博会将科技元素贯穿展会全过程，聚焦
食品产业新质生产力培育，以科技赋能推动产业向高端化、智
能化、绿色化迈进。

展会期间，2026全球豫商大会·会市协同创新——食品
工业新质生产力发展大会暨新趋势新技术新产品发布会将在中
原食品实验室举办。届时，院士专家将发表主旨演讲，分享食
品产业前沿研究成果、分析发展趋势；中国食品工业协会将现
场发布行业权威报告，为产业发展提供科学指引；一批高成长
性企业及中原食品实验室将集中发布最新产品与科研成果，推
动前沿技术从实验室走向生产线、从展台走向市场。

从“顶天”攀科技高峰，聚焦食品产业前沿技术、核心技
术攻关，到“立地”促成果转化，让创新成果真正落地生根、
服务产业……在历届办会基础上，本届食博会将以“科技范”
为引领，搭建起产学研用合作的优质平台，助力漯河食品产业
突破发展瓶颈、抢占创新先机，在构建“顶天立地”创新体系
中迈出坚实步伐，为食品产业高质量发展注入源源不断的创新
动能。

新项目，新产品，新业态……食品名城的快速发展、科技
创新的龙头带动、食博盛会的不断升级，汇聚起更多食品产业
新资源、新技术、新“食”尚，将为食品产业融入服务全国统
一大市场建设提供有力支撑，推动更多“食中名品”“食中精
品”走向广阔大市场，促进食品名城向美食名城转型。

漯河食品工业发展版图上，呈现出一幅智能升级
与产业共进的生动画面，“智能范”为食品产业转型升
级注入新的活力、带来无限可能。

双汇通过对生产线进行智能升级改造，实现了
全流程信息化、智能化管理，持续为消费者提供优
质、安全、美味的产品；卫龙第七代魔芋爽生产线
较第六代生产线占地面积虽缩减一半，却实现产能
翻倍与效率跃升80%；中大恒源作为全色系天然色
素制造商，持续提升核心竞争力，成功入选河南省
智能工厂名单……

从原料采购、生产加工到产品销售，每一个环节
都在数字技术的赋能下变得更加高效、精准。漯河众
多食品企业积极推进智能化改造，引入先进的生产设
备和管理系统，实现生产过程自动化、信息化、智能
化。

生产车间里，智能机器人有序搬运物料、包装产
品，提高了生产效率，降低了人力成本，减少了人为
误差；物联网技术的应用，让生产设备实现了互联互
通；智能装备、机器视觉检测等技术，利用机器代替
人眼进行各种测量和判断，让生产更高效、品质更可
控。

大数据分析已广泛应用于食品产业。企业通过收
集和分析消费者的购买行为、口味偏好等数据，摸清
市场需求，生产适销对路的新品；大数据赋能企业供
应链管理，优化库存与物流配送，降低运营成本。

数字赋能，智领未来。2025年8月，国务院印发
《关于深入实施“人工智能+”行动的意见》，提出到
2030年，新一代智能终端、智能体等应用普及率将超
90%，智能经济将成为我国经济增长的重要支柱。我市
抢抓智能经济发展新机遇，全力打造“智能食博”，将
科技元素贯穿办会全过程，以数字化、智能化手段重塑
展会形态，提升参展体验与办展效率，让食博会更具科
技感、便捷度与生命力——

打造“智造”秀场。食品和包装机械展区设置
400多个国际标准展位，汇聚100多家重点企业，打
造食品机械“智造”秀场，使观展者可以体验智能制
造带来的便捷和乐趣、感受科技与美食的完美结合。

推进智能管理。依托豫中南数字产融平台，实现
参展商、专业观众全流程线上注册与管理，简化参展
流程，提升对接效率。运用动态二维码、人脸识别等
技术，实现快速实名入场和智能客流监测，为展会安
全有序运行提供技术保障。

构建“云上食博”生态。为参展企业提供“上
云”服务，通过“美食漯享”微信小程序、线上商城
及现场公共直播区，开展“云购物”、直播带货等活
动，打通“线下展览、线上展销、长期运营”的全链
路。

“智能范”不仅是展会形式的创新，还是产业发展
的新趋势。本届食博会将聚焦智能化行业领军企业，
展示其在提升生产效率和产品品质方面的先进经验与
做法；强化全链条服务与智慧赋能，依托平台与专区
服务助力食品出海；全面沉淀交易数据与需求数据，
为后续精准赋能夯实基础，长效支撑产业发展。

智启新程，畅享未来。科技赋能与学术引领双向
驱动，智慧办展与线上活动深度融合，打造更具吸引
力和高效能的数字展会新范式，既为参展企业降本增
效，又为参会方带来更优体验，以“人工智能+”积蓄
新动能、催生新“食”力。

“老朋友”，新期待。
食品名城漯河与海内外不少客商结缘，“舌

尖上的美味”赢得八方来客赞誉，食品创新更让
“漯河味道”持续惊艳味蕾。今年，这份“老交
情”里藏着新惊喜——漯河的新“食”尚，正待
客商赴约探寻。

“新”在食味升级。漯河持续推进招商引资
与产业培育，一批创新型企业相继落地。如今，
塔格糖、益生菌等新食品、保健食品原料融入

“漯河宴”，既为传统宴席增添了全新风味，又进
一步丰富了菜品的营养结构，让漯河美食在传承
中焕发健康新活力。

“新”在产品迭代。添加了乳酸菌的减盐火
腿肠，更符合健康饮食新趋势；辣条从高油高盐
逐步转向低脂、控卡、素食化；小面包从高糖食
品向低糖、高膳食纤维食品转变，漯河食品企业
生产的零蔗糖、零反式脂肪酸小面包，老少皆
宜、营养美味，一上市就赢得消费者好评。

“新”在办会模式。从2008年升级为国家级
食博盛会，到目前的“国际范”展会，规模不断
扩大。如今，漯河国际会展中心主会场以食为媒
办专业展会，服务专业采购，促进经贸交流与政
产学研合作；西城分会场以文艺搭台促美食体
验提升，奥特莱斯与万达金街、中国食品名城品
牌馆、月湾湖公园等有机衔接，以漯河新商圈活
跃消费，放大食博会综合效益。

“新”在以食兴城。民以食为天，城以食为
兴。漯河依托首座中国食品名城优势，坚持创新
引领，做实食品工业、食品文化、食品品牌、美
食名城“四篇文章”，加快粮食、食品、美食

“三食”贯通，以“美食范”绘就文商旅创融合
新画卷，让食品名城的味觉魅力与文化底蕴持续
绽放。

“漯河始终扛稳保障国家粮食安全重任，深化
‘三链同构、农食融合’，做好‘粮头食尾’‘畜头
肉尾’‘农头工尾’增值大文章，为‘三食’贯通
筑牢坚实根基，构建了以新品、精品、名品为引
领的食品品牌矩阵，持续擦亮食品名城金字招
牌。”不少来漯参加食博会的客商如是评价。

为延伸食博会效应，漯河以“美食范”打造
文商旅创新场景——策划举办“漯河食博美食
月”活动，自4月15日至5月15日，联动全市老
字号、美食街区、商业综合体等，发布美食地
图，并推出专属餐饮优惠券，全面展示漯河美食
文化；中国食品名城品牌馆同步举办采购商对
接、电商选品会、千机飞表演等活动；沙澧河风
景区等各大景点也将推出文旅促消费活动，实现

“食、游、购、娱”深度联动，让广大客商和市
民沉浸式感受漯河的独特魅力。

更值得期待的是“漯河宴”。本届食博会将
全面展示、对接转化中原食品实验室科技创新成
果，推动“漯河宴”上层次、上展台、上餐桌，
引领美食品牌创新，让美食品鉴不仅是一场味觉
盛宴，还成为文化展示的窗口，鲜活呈现漯河风
味、文脉底蕴、产业实力与科创活力。

美食通全球，名城展风华。站在高质量发展
的春天里，漯河争当践行“大食物观”领跑者，
紧扣“精品展览、精美活动、精心组织、精彩效
果”总体要求，全力办好食品领域交流合作的盛
会，汇聚全球资源、集聚创新动能、厚植文化底
蕴，全方位展现中国食品名城的独特风采，奋力
书写产业升级、城市焕新、民生幸福的时代新篇。
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第 二 十 二 届 食 博 会
上，“漯河宴”展台前围
满了采购商。

本报记者 谢晓龙 摄

第二十二届食博会西城分会场热闹非凡。市
民、游客到这里品尝美食。 本报记者 杨 光 摄

第二十二届食博会上第二十二届食博会上，，采购者拎着沉甸甸的商品走出会场采购者拎着沉甸甸的商品走出会场。。

本报记者本报记者 谢晓龙谢晓龙 摄摄//后期后期AIAI制作制作

第二十二届食博会上第二十二届食博会上，，南街村展位工作人员南街村展位工作人员
在直播在直播。。 本报记者本报记者 张张 佩佩 摄摄//后期后期AIAI制作制作

第二十二届食博会上第二十二届食博会上，，双汇展位工作人员向采购商介绍产品双汇展位工作人员向采购商介绍产品。。
本报记者本报记者 张张 佩佩 摄摄//后期后期AIAI制作制作

第二十二届食博会上第二十二届食博会上，，观展者在国际食品展区品观展者在国际食品展区品
尝美食尝美食。。 本报记者本报记者 张张 佩佩 摄摄//后期后期AIAI制作制作

中原食品实验室中原食品实验室。。 本报记者本报记者 焦海洋焦海洋 摄摄

河南九昱循环经济产业园。 本报记者 焦海洋 摄

卫龙美味新改建生产线卫龙美味新改建生产线。。 本报记者本报记者 焦海洋焦海洋 摄摄

双汇自动化生产线双汇自动化生产线。。
本报记者本报记者 焦海洋焦海洋 摄摄

加多宝智能化生产线加多宝智能化生产线。。 本报记者本报记者 焦海洋焦海洋 摄摄

春到沙澧万象更新春到沙澧万象更新，，花红柳绿生机盎然花红柳绿生机盎然。。 本报记者本报记者 杨杨 光光 摄摄第二十二届食博会主会场现场第二十二届食博会主会场现场。。 本报记者本报记者 杨杨 光光 摄摄


