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以食为媒 中泰食品携手共赢

日前，位于舞阳县食品产业园的梭坤敬肉食品
（河南）有限公司（以下简称梭坤敬食品）10万级
净化车间内，现代化生产设备高速运转，工人操作
忙而有序，空气中弥漫着淡淡的肉香和发酵香味。

梭坤敬食品总经理卓文伟介绍，公司自主研发
的益生菌发酵肉肠，区别于国内现有的肉肠品类，
酸辣风味与发酵香气是其核心特色，外皮脆弹、内
里软糯，老少皆宜，是公司的拳头产品。该产品以
绞碎的生猪肉、煮熟的猪皮及熟糯米、小米椒等为
主要原材料，不添加淀粉、人工色素、防腐剂等，
配方干净、健康安全，可以直接食用。目前，该公
司的益生菌发酵肉肠在深圳湾万象城SOOK梭坤敬
泰餐厅中备受好评。

“作为打开中国市场的首发之作，我们采用益
生菌发酵工艺，顺应了食品健康化发展趋势。”卓文
伟告诉记者，经世界权威检测机构法国梅里埃实验
室检测，该产品益生菌活菌数量远超国家标准。
2025年 12月，益生菌发酵肉肠进入试生产阶段，
经过数月的运行与市场反馈，产品质量稳定、口碑

良好，预计年底可实现日加工20吨益生菌发酵肉肠
生产目标。

作为泰国上市较早的食品企业，泰国梭坤敬食
品（大众）有限公司在猪肉加工、鱼类制品、养殖
业、饲料生产及餐饮等领域实现多元化布局。“梭坤
敬食品与舞阳的‘相遇’，可以说是‘无心插柳柳成
荫’。”卓文伟谈起企业落户舞阳的故事娓娓道来，

“2023年5月，公司代表受好友邀请首次踏足舞阳县
考察，当时舞阳并非公司首选。随后，公司代表辗
转国内多地综合考察比较，经过调研评估，最终决
定将在中国投资的第一个项目落户舞阳县。”

从最初的不看好，到最终签约投产，舞阳究竟
凭借什么打动了企业？“我们深切感受到舞阳县良好
的营商环境、高效的政务服务和完善的配套保障措
施。当地以‘点对点、端到端’的精准服务，为我
们投资兴业提供了极大的便利与有力支持。”卓文伟
给出了答案。

如果说优质服务是企业落户的“敲门砖”，那么
完善的产业生态就是企业扎根的根本。“漯河是首座
中国食品名城，食品产业集中度高、体量大、名企
多，已形成从源头到终端，从生产到研发、检验检
测、包装、物流、电商、会展的完整食品产业链
条。”卓文伟表示，企业看中的不仅有当地的政策红
利，还有漯河完整的食品产业链和冷链枢纽优势加
持。

泰国作为第二十三届中国（漯河）食品博览会
主宾国，梭坤敬食品携拳头产品在此次盛会亮相。

展望未来，梭坤敬食品不再满足于单一产品的
成功，更希望在舞阳这片热土上，打造连接泰国与
世界的“世界泰餐厨房”，让地道泰式美味从这里出
发，香飘千家万户。

本届食博会，舞阳县专项筹备了面向20家泰国
参会企业的中泰食品产业园专题推介会，全方位展
示舞阳食品产业基础、发展优势，重点推介产业园
合作模式，推动中泰食品产业深度对接、协同发展。

“三链同构” 推动产业集群发展

近年来，舞阳县秉持“食药同源、药食融合”
理念，按照“特色化培育、差异化发展”思路，依
托中国食品名城资源和舞阳特色产业基础，全力推
动生物医药、健康食品两大产业齐头并进、相互赋
能，走出一条产业高质量发展之路。

现代化液压翻板装备自动运转，将不同等级的
小麦送入相应的粮仓；工作人员在控制台设定好参
数，配麦器根据面粉生产需要，自动抓取不同等级
的小麦……记者在舞莲面粉生产车间看到，小麦经
过50多道加工程序，最终被制成优质面粉，全程实
现智能化操作。

“2025年，公司年加工小麦20万吨以上，产
值和销售额均实现稳步增长。这得益于我们坚持以
质取胜的发展战略和订单农业发展模式。”舞莲面粉
负责人杨帅介绍，公司紧临舞阳县泥河洼16万亩农
业综合开发高标准粮田，通过小麦产业化联合体，
与粮食仓储企业、合作社等深度合作，实现了优质
专用小麦的专种、专收、专储、专用。

如今，一粒麦子从种下那一刻起，“成长旅程”
就已被精准规划：种在特定地块，收获后用专用车
辆送入专用仓库，最终按照定制标准加工成馒头、
面包、饼干等食品，走进千家万户。目前，小麦产
业化联合体拥有成员单位23家，涵盖粮食加工、食
品生产、种子经营、粮食收储、农机服务、养殖和
种植专业合作社、家庭农场等经营主体，不仅延长
了产业链、提升了附加值，还带动1.7万户农户增
收，亩均增收50元以上。

“随着食品工业快速发展，面粉市场呈现细分
化、高端化发展趋势。今年，公司将重点开发更多
高端专用面粉，持续提升产品附加值，增强企业核
心竞争力，为高质量发展蓄势赋能。”杨帅表示。

舞阳县聚焦营养健康、食药同源、未来食品三
大主攻方向，做好食品工业、食品文化、食品品
牌、美食名城“四篇文章”，围绕食用菌、贾湖酒、
胡辣汤等特色品类，推动其实现工业化、标准化和
规模化生产，构建起健康食品产业发展新格局。

“我们按照‘公司＋基地＋农户’模式，采取
统一建设大棚、提供菌棒、技术培训、种植指导、

产品回购、品牌销售的‘六统一’方式，引导农户
通过租赁经营、务工取酬、入股分红等多种方式参
与经营，实现互利共赢。”4月13日，在舞阳县文峰
乡大汉李食用菌现代产业园，舞阳县城市投资控股
集团相关负责人介绍。

“得益于园区独特的种植模式，我省去了前期
种植场地和设备的资金投入，还快速掌握了香菇种
植技术，实现了快速‘入行’。”种植户李跃民说，
香菇成熟后由园区统一回购，不愁销路，收益可
观。

舞阳县食用菌现代产业园创新推行零资金入
驻、购买菌棒承包、土地入股分红等多种种植模
式，不仅为种植户免费提供场地和技术指导，还邀
请收购商上门收购，切实解决农户后顾之忧。为进
一步提高种植效益，舞阳县与省农科院开展食用菌
种植院县共建，组织人员外出学习考察，建成日产
7万棒的自动化菌菇制棒车间。同时，专门成立舞
阳县食用菌产业发展研究中心，出台食用菌种植、
工厂化置办等环节的奖补优惠政策，极大调动了群
众的种植积极性。

目前，舞阳县文峰乡大汉李食用菌现代产业园
占地面积超300亩，辐射带动九街、孟寨、文峰、
保和等乡镇发展香菇种植，让小小香菇成为群众的

“致富菇”。
在位于舞阳县的漯河达冠食品发展有限公司

（以下简称达冠食品）生产车间内，精挑细选的菌
菇经过漂洗、预煮、分级、切片、装罐、配汤、
封口、杀菌等一系列标准化工序，被加工成风味
鲜美的罐头。经过7天的干燥冷却后，这批罐头
将远销阿根廷、新加坡、埃及、韩国等国家。

“2025年，公司对外贸易呈现爆发式增长，出口
贸易额同比增长30%以上。”达冠食品总经理胡炳
煊说。

小小蘑菇罐头为何能在国际市场占有一席之
地？“除了丰富的行业经验和科学完备的质量检测体
系外，优质的生产原材料也是打响品牌的关键。”胡
炳煊介绍，公司采用订单式采购模式，让优质菌菇
在家门口直接进入生产流水线，最大限度保存了菌
菇的鲜美口感，既降低了运输成本，又提高了产品
效益。

“农头工尾”“粮头食尾”这篇大文章，舞阳做
得有声有色。依托丰富的农产品资源，舞阳大力发
展食品工业，通过建强区域产业样板，加快农业全
产业链发展，带动特色农业产业不断发展壮大，逐
步实现农业生产标准化、食品工业原料标准化，推
进农业由增产导向转向提质导向，为县域经济高质
量发展注入强劲动力。

一碗烟火 点亮古县四季繁华

舞阳，因在舞水之阳而得名，夏时置邑，秦时
设县，历史悠久，文化厚重，人才辈出。从贾湖骨
笛的悠远旋律，到商埠古镇的烟火气息，再到北舞
渡胡辣汤的匠心传承，舞阳将历史与现代、文化与
味蕾完美融合，聚力打造“食品+文化+旅游”新业
态，满足各类群体文旅消费需求。

走进北舞渡镇，青石板路蜿蜒向前，古色古香
的店铺错落有致。盛上一碗肉香四溢的胡辣汤，升
腾的热气裹着胡椒辛香，瞬间解锁漯河商埠文化密
码。北舞渡镇的街头，卖胡辣汤的门店几乎门挨
门，闪国雨、丁国华、闪云亭等知名品牌齐聚，要
说哪家最正宗，可谓各有千秋、各有风味。

如今，在“食品+文化+旅游”发展的大趋势
下，这碗胡辣汤已突破“早餐”的时间限制。游客
到舞阳游玩，即使下午抵达，也能喝上一碗“河南
人走到哪里都忘不了的胡辣汤”，离开时还能将这份
美味装进暖瓶，带回家中与家人分享。

“这碗胡辣汤，还是我小时候喝过的味道。”年
近八旬的赵大爷捧着粗瓷碗边喝边说。一碗胡辣
汤，不仅是刻在河南人记忆里“舌尖上的年味”，更
是乡村振兴的金钥匙。闪国雨胡辣汤负责人告诉记
者：“我们将深挖胡辣汤背后的文化内涵，强化品牌
建设，延伸产业链条，拓宽销售渠道，推动胡辣汤
产业标准化、规模化发展，继续擦亮北舞渡胡辣汤
这张金名片，推动胡辣汤产业与文旅深度融合，让
这碗‘中原第一汤’既守住老味道，又闯出新市

场，带动更多乡亲实现致富梦。”
新时代焕发新活力。近年来，舞阳县将胡辣汤

产业发展作为县域经济发展的重大战略强力推进，
探索建立“政府主导推动、实验室加持、资本赋
能、国有民营共赢”的新模式，锚定产业化、标准
化、数字化、连锁化、国际化目标，聚焦“美食变
产业”发展要求，按照以“中”扬名、以“健”取
胜、以“链”兴产思路，全力推动胡辣汤全产业链
高质量发展。

寻味溯源，舞阳的美食基因深植于9000年前的
贾湖遗址。而今，这份古老的饮食智慧，正化作百
姓餐桌上的鲜活滋味。吴城回锅肉、侯集樊哙肘
子、舞阳热豆腐……在舞阳，你不仅能一站式尝遍
各种特色美食，还能深入了解每道美食背后的历史
故事与人文底蕴。目前，舞阳县正积极打造食品工
业旅游线路，让美食游、工业游、生态游串珠成
链、相互赋能，让游客在品味麻辣鲜香的同时，沉
浸式感受舞阳的厚重历史与蓬勃朝气。

当9000年的饮食基因碰撞现代文旅新点子，舞
阳靠着“老手艺守得好，新路子走得巧”的实干劲
头，正努力把一时的“网红热度”转化为持久的

“长红人气”。以千年文明为底色，以现代食品工业
为笔触，舞阳诚挚邀请八方宾客，共赴一场兼具烟
火气息与人文底蕴的美食之旅。

春潮涌动启新程，万物竞发向未来。今年以来，舞阳县深入学习贯彻省委、省政府决策部署，锚定市委“12345”战略取
向，聚焦“产业新城、千亿集群”发展目标，着力在产业转型升级上下功夫，推动传统盐化工向新材料、新能源、生物医药、
健康食品转型升级，一幅高质量发展的壮丽画卷正徐徐铺展。
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